Pekarny Blansko méni trend i logo

Maji za sebou dlouholetou tradici 1 rusnou historii. Dnes$ni akciova spolecnost Pekarny Blansko
nabird novy smér, kterym se chce pfiblizit zakaznikiim. Nejen budovanim siti vlastnich prodejen,
ale pfedevsim specidlni ruéni vyrobou pekatskych i cukrarskych specialit, jejichZ ptivod tkvi ve
starodavnych recepturach. Sazi ale také na zdravé produkty a suroviny z vlastni vyroby.

Jejich prodejny ted’ také zdobi nové logo, za nimz stoji prosluly pekat Matéj. Mat&jovo pekafstvi
otevielo svoji prvni, takto oznacenou prodejnu, 12. kvétna 2016 v Olomouci, v pifedpokladni zoné
fetézce Kaufland. Dalsi pfibyvaji.

Ocenéni chut’ jiZzni Moravy pro 7 vyrobkii

Snazeni pekaiti Pekaren Blansko ocenila i odborna porota Agrarni komory CR, ktera celkem sedmi
vyrobkiim udé¢lila Cestné uznani a certifikat k uzivani loga Chut’ jizni Moravy pro rok 2016.

Znacku dostal naptiklad kulaty dvoukilovy Venkovsky chléb se specifickou znackou venkovského
staveni z mouky na krusté. Kyne na pfirodnim kvasu se syrovatkou a vyznacuje se kiupavou
pevnou krustou a maslové hladkou stfidou uvnitt. Jeho ptednosti je vysoka trvanlivost pfi zachovani
chutnosti 1 konzistence po né€kolik dni.

Mezi dalsi ocenéné vyrobky patii kolacové speciality, naptiklad Hanacky kola¢ s tvarohovou a
povidlovou néplni, s pilenymi §vestkami, ¢i se skute¢nym rybizem. Favoritem je svatebni kolacek s
tvarohem. Poroté zachutnal i hebky visiiovy fez s tvarohem nnebo slané trvanlivé ty€inky se syrem
a soli.

Kvalitni suroviny z vlastni produkce

Pekarny Blansko jsou soucésti holdingu, ktery se mimo jiné specializuje na dal$i komodity,
Naptiklad z Agrodruzstva Rosténi u Krométize je zasobovan vlastnimi vyrobky ke zpracovani v
pekarnéch.

»Na kvalité produktli a pfisad surovinach si velmi zakladame. Jsme piresvédceni, ze prave na tom
zalezi nejvic, to je zéklad pro kvalitni pecivo a cukraiské vyrobky. Ale také sazime na femeslnou
zrucnost nasich pekafi a ruéni praci,” vyjadrila se feditelka obchodni sit€ Renata Brychtova. Vice
nez rok prosazuje ve firm¢ novy trend. Inspiraci je pry nejen pivodni receptura predki, ale také
potteba novych trendd nabidky sluzeb zakazniklim. To se projevuje predevsim ve vlastnich
prodejnéch. Za vs§im lze tusit velké nasazeni a schopnost nadchnout zaméstnance. ,,Ve staré rodinné
kuchatce jsem vypatrala 1zasny recept na domaci babovku. Uz ji zkouSime ve vyrobné a brzy pijde
na trh. Jmenovat se bude Babovka prababicky Milusky,* sméje se Renata Brychtova.

Vlastni prodejny s kavarnou

spolecnost disponuje siti vlastnich prodejen, béhem posledniho roku jich v jihomoravském kraji
oteviela uz pét. Pfedevs§im v Blansku, Brn&, Boskovicich ve Svitavach a VySkové. Zhruba polovina
z nich je umisténa také v predpokladnich zoénach v obchodnim fetézci Kaufland. Nejnovéji v
Olomouci, Prostéjove, koncem Cervna otevieli dalsi v Cerné Hote. Samoobsluhu s kompletnim
sortimentem zbozi zprovoznili také nedavno v Bofitové na Blanensku.

V tradi¢nim venkovském duchu

,Nase prodejny zatizujeme v tradi¢nim tak trochu venkovském duchu, kde ve vybaveni prevlada
dfevo a pfirodni materialy. Nechceme byt ale jen obycejny obchod, proto pamatujeme na prostor k
posezeni, kde si lidé mohou vypit kavu a tieba posnidat, nebo si ud¢€lat sladkou siestu, piiblizila
Renata Brychtova. VSechny prodejny jsou vybaveny peci, v niZ ale zaméstnanci nerozpékaji
zmrazené polotovary, ale vyhradné vlastni pfedchystané pecivo. Podle feditelky pry zédkaznici
postupné poznavaji rozdil mezi velkospotiebni klasikou a ru¢né pecenymi exkluzivnimi vyrobky.
,B¢znym vyrobkim se ale samoziejme nevyhybame. Velkospotiebni chléb i klasické rohliky
nemohou v sortimentu pekarstvi chybét,” dodava.



Svate¢ni kolekce

Chutné a zdobené tak, jako by si s nimi vyhrala nadSend cukraika a pekarka. Tak se daji
charakterizovat svatecni piilezitostné kolekce. Vanoce, Velikonoce, Valentyn, MDZ a dalsi.
Hospodyné, ktera ochutna dortiky, pernikova srdce, velikono¢ni beranky nebo 1 mazance a vanocky,
dokéze s radosti mavnout rukou nad domacim pecenim.

Kdo chce zdravé, pochutna si

I kdyZ Pekarny Blansko Cerpaji inspiraci ze starych recepttl, sleduji soucasné moderni trendy zdravé
zivotospravy. A nekdy je to v souladu i se starou recepturou. Vysoky obsah zitné mouky, celozrnné
smési, mrkvové, ¢i bilkové pecivo. Na své si pfijdou nejen chutové buiiky, ale pfedevsim vyznavaci
zdravé vyzivy. Zakusky jsou odlehcené, presto maslove hebké. V nabidce pekaren nechybi ani
certifikované BIO vyrobky a téstoviny, ¢i napiiklad mlécné produkty z vlastni zemé&délské vyroby.

Vice nez 80 leta tradice pekariny

Pekérny Blansko a. s. byly zalozeny v roce 1953 jako lokalni pekarna s manuélni vyrobou a
sazecimi pecemi. Pozdé&ji presly pod Jihomoravské pekarny s.p. jako jeden z vyrobnich zéavodi a
spadaly pod néj pfidruzené vyrobni zavody v Olesnici, Sebranicich, Sloupu, R4jecku, Mladkové,
Letovicich a jiné drobné provozy, véetn€ cukrarny v Blansku a Boskovicich. Po modernizaci v roce
1962 to byla prvni primyslové pekarna s kontinualni automatickou vyrobou tésta, chleba a peciva v
tehdejsi CSSR a stala se hlavnim vyrobnim podnikem pro okres Blansko a blizké okoli. Do podniku
byla centralizovdna vyroba z pfidruzenych provozi, z nichZ n€které postupné zanikaly. V 70 letech
byl provoz roz§ifovan, modernizovan, byla k nému piesunuta cukraiské vyroba a ziizena vyroba
jemného peciva.

V roce 1993 byl podnik privatizovan na Pekarny K&K spol.s r.0. (pozdéji Pekarny KakK, spol.s r.0.).
V tomto obdobi se zde zapocalo s vyrobou bezlepkovych, BIO a amarantovych produktii a vznikla
vyroba téstovin. V tinoru 2005 piesla firma prodejem na Pekarny Blansko a.s., které pokracuji v
tradici svych predchidci.
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